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Cette bouteille a été spécialement conçue pour être consignée : 

poids de la bouteille, étiquette, colle, encre.

Nous travaillons avec une association de consigne nationale 
qui s’occupe de récupérer les bouteilles !  
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A P P E L L A T I O N  D ' O R I G I N E  C O N T R O L E E :  B O R D E A U X  

100 % merlot 

 environ 2000 bout.

- courte macération
-rosé de saignée
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de caractère

LE 9ΖGNOBLE : 14 KHFWDUHV 
8 Ka - YLJQeV de SOXV de 10 aQV
6 Ka - YLJQeV de SOXV de 30 aQV

ENCEPAGEMENT :
C«SaJeV URXJeV : PeUORW, cabeUQeW VaXYLJQRQ, PaObec
C«SaJeV bOaQcV : VaXYLJQRQ, V«PLOORQ, cKaUdRQQa\
C«SaJeV U«VLVWaQWV : NKRUXV (URXJe), VRUeOL (bOaQc)
74 % eQ URXJe, 26 % eQ bOaQc

TERROΖR : 
NRWUe WeUUe aUJLOeXVe de MRUL]eV eVW bLeQ cRQQXe SRXU ¬WUe Oa PaWLªUe SUePLªUe
de TXaOLW« SRXU Oa IabULcaWLRQ deV caUUeaX[ de GLURQde. NRV c«SaJeV URXJeV
Vȇ«SaQRXLVVeQW VXU ceV WeUUeV aUJLOeXVeV, eW OeV c«SaJeV bOaQcV VRQW VXU dX
bRXObªQe (WeUUe VabOR-aUJLOeXVe).

C8LT8RE : 
Le YLJQRbOe eVW eQJaJ« eQ aJULcXOWXUe bLRORJLTXe. NRXV cRQVacURQV beaXcRXS de
QRWUe «QeUJLe aX WUaYaLO dX VRO. NRXV cRQdXLVRQV Oa YLJQe eQ WaLOOe JX\RW VLPSOe
eW eIIecWXRQV WRXWeV OeV RS«UaWLRQV eQ YeUW Q«ceVVaLUeV PaQXeOOePeQW SRXU
RbWeQLU dX UaLVLQ de KaXWe TXaOLW« («SaPSUaJeV, SaOLVVaJeV KaXWV, eIIeXLOOaJe eW
«cOaLUcLVVaJe VL beVRLQ). 

production vinification
accords 

mets et vins

A SAVOΖR 

charcuterie, viandes grillées ou
fromages


